Cueil ot
Menu du restaurant G20t

‘Noa el Papille

Semaine 1 - du 01 mai au 05 mai 2024

LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI *PS\ VENDRED!

29/04/2024 30/04/2024 01/05/2024 02/05/2024 &“"‘s%‘? 03/05/2024
N
Repas pour la Terre
Salade de pomme de terre, Macédoine de légumes Saucisson a l'ail (ou ceuf dur) Concombres BIO LcL &
vinaigrette moutarde ancienne et mayonnaise et cornichon et vinaigrette
Salade verte, cro(itons
et vinaigrette
C0|I,n ala§ka PMDI L~ Bolognaise de beeuf BIO [ Aiguillettes de pAouIet VF © Chili sin farn,e (haricots
o pané au riz soufflé sauce supréme rouges, mais, légumes, ceuf)
% ’ ’
Epinards branches ) o FERI E Purée de courgettes .
=) 5]
H a la béchamel Coquillettes BIO LCL 6 (et pomme de terre) BIO Riz BIO %2
o
.
Yaou_rt ,BIO L.CL HO Camembert BIO H Fromage Carré Fromage blanc
aromatise au citron nature et sucre
Yaourt sucré Buchette de lait mélange Coulommiers Fromage blanc vanille
Kiwi Pomme BIO Ei Banane et sauce chocolat Clafoutis abricot-griotte
Pain LCL €% Pain LCL €% Pain LCL (% Pain LCL €%
o
w
= -
=2
o
)
F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Ville de
L e B O r o Produit Francgais 9 Produit de la mer durable @ Patisserie décongelée sodexz
On est 5i b ! * #:23 Produit Label Rouge @ Appellation d’Origine Protégée @ Repas végétarien




Cueil ot
Menu du restaurant G20t

‘Noa el Papille

Semadine 2 - du 06 du 12 mai 2024

~
LUNDI ;.r,*;“}v, MARDI MERCRED! JEUDI VENDRED!
06/05/2024 ‘4%’ 07/05/2024 08/05/2024 09/05/2024 10/05/2024

N\

Repas pour la Terve
Crépe jambon emmental Carottes rapées BIO M
(ou crépe emmental) vinaigrette au citron
Radis et beurre
Roti de veau BIO M Penne BIO® sauce crémeuse
E sauce forestiére aux courgettes, et petits pois
z / 7 7 7
a Haricots verts persillés Hrokx FERI E FERIE -
—
w
Q Vache qui rit Cantal AOP &
Petit moulé Tomme blanche
Pomme BIO i Mousse au chocolat au lait
Pain LCL % Pain LCL €%
[+ 4
w
= -
>
o
(G
F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Ville de
L e B O r o Produit Francgais 9 Produit de la mer durable @ Patisserie décongelée sodexz
On est 5i b ! * #:23 Produit Label Rouge @ Appellation d’Origine Protégée @ Repas végétarien




‘Noa el Papille

MISSION
RECETTES — o
DURABLES  13/05/2024 ;-

LUNDI

Salade de lentilles BIO LCL,
brebis et vinaigrette au miel

Haché de veau LR #2
sauce tomate origan

Menu du restaurant

Semaine 3 - du 13 du 19 mai 2024

MARDiI

14/05/2024

CEuf dur mayonnaise

CEuf dur sauce cocktail

Emincé de dinde LR #:2
sauce Basquaise

MERCRED!

15/05/2024

Salade de pomme de terre

ROti de porc LR 2 (ou réti
de dinde VF) sauce moutarde

JEUDI

16/05/2024

Salade batavia LCL, S
croutons et vinaigrette

Pomelo et sucre

Paélla garnie de la mer
(fruits de mer, colin alaska PMD &)

Cueil ot
G@UL

VENDRED!I

17/05/2024

Repas pour la Terre
Betteraves BIO EH vinaigrette

Poireau et vinaigrette

Penne BIO LCL 3@ 3 Ia sauce
pois cassés et légumes,

Barp

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d'Origine Protégée

& Repas végétarien

o graines de courge BIO FEi
w
§ Courgettes a I'ail Frites de pomme de terre Carottes cuisinées BIO Riz BIO i ok
w
w FS
a Gouda Fromage fondu carré Yaourt BIO LCL = Petit cotentin Camembert BIO
nature et sucre
Mimolette Vache qui rit Cantadou Pointe de brie
Flan gélifié vanille Kiwi BIO Banane BIO Cake ricotta et chocolat Poire
Flan gélifié chocolat
pain LCL € pain LCL & pain LCL & Pain LCL € Pain LCL €
E Pain LCL% et confiture
=
2 a .
o Puree pomme fraise
o sans sucre ajouté
T F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local ¥
L e o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée SOdeXO

SERVICES DE QUALITE DE VIE




‘Noa el Papille

Menu du restaurant

Semaine 4 - du 20 du 26 mai 2024

Cueil ot
Grrut

LUNDI MARDI ) MERCRED! JEUDI ‘opysSiE VENDRED!
20/05/2024 21/05/2024 22/05/2024 23/05/2024 W=~ 24/05/2024
D/ 6ol m——"
Repas pour la Terre — Voyage & Tahiti
Paté pur volaille et cormchon Carotte_s rapees BIO =4 Feuilleté au fromage fondu Radis sauce guacamole
(ou ceuf dur mayonnaise) et vinaigrette fromage blanc
Nuggets de poulet Tajine marocain (patate douce, pois Emincé de beeuf CHAR @ Thon émincé
% Duo haricots verts
z z z Ratatouille Semoule BIO L =9 RizBIO
S FERI E et beurre cuisinés S
M
w <
2 e \
Q Buchette de lait mélange Saint-Nectaire AOP & Yapu’rt‘ BIO LCL o Saint-morét
aromatisé a la framboise
Fromage Carré Petit fromage blanc aux fruits Petit moulé
Pomme BIO FH Liégeois au chocolat Banane BIO 3 Tarte clafoutis mangue-coco
Pain LCL € Pain LCL € Pain LCL € Pain LCL S
m -
E Madeleine
8 Fromage blanc sucré
O Kiwi
F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local
o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée *
sodexo

Le Barp

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d’Origine Protégée @) Repas végétarien

SERVICES DE QUALITE DE VIE




‘Noa el Papille

LUNDI

27/05/2024

Concombres BIO LCL T
et vinaigrette

Aiguillettes de poulet VF ©Q
sauce champignons creme

Menu du restaurant

Semaine 5 - du 27 mai au 02 juin 2024

MARDI
28/05/2024
Repas pour la Terre

CEuf dur BIO B mayonnaise

CEuf dur BIO B sauce cocktail

Pizza tomates, mozzarella,
emmental et olives

MERCRED!

29/05/2024

Carottes rapées vinaigrette

Merlu PMD &
sauce citron persil

JEUDI
30/05/2024

Tomates BIO LCL &
et vinaigrette balsamique
Pomelo et sucre

Boulettes de beeuf BIO i
sauce barbecue

Cueil ot
G@UL

VENDRED!I
31/05/2024

Tartinade d'avocat
et chips de mais

Sauté de porc BIO LCL FI&
sauce moutarde ancienne

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d'Origine Protégée

& Repas végétarien

w Frites (pomme de terre) Salade batavia LCL & Petits pois mijotes Coquillettes BIO LCL e Lentilles BIO LCL FI¢5
Z
=]
H bl
o . Fromage blanc
w
o Vache qui rit Coulommiers Cantal AOP @& et copeaux de chocolat Emmental
Fromage fondu carré Camembert Edam
Créme dessert au chocolat Purce de pomme Cake au yaourt Orange Banane BIO ™M
sans sucre ajouté
Purée pomme poire
sans sucre ajouté
Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL &
o . :
E Pain de mie et chocolat
2
8 Banane
o e F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local
L e B O rp o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée SOdexz
O est si Liea iei ! *

SERVICES DE QUALITE DE VIE



r?

BN LUNDI
& 03/06/2024

Repas pour la Terre

Melon

Pasteque

CEuf dur

Taboulé de semoule BIO ™

Menu du restaurant

Semadine 6 - du 03 au 09 juin 2024

MARDiI

04/06/2024

Rillettes de thon

Cordon bleu de dinde VF )

MERCRED!

05/06/2024

Betteraves BIO FH vinaigrette

Escalope de porc VF O (ou escalope
de dinde VF) sauce emmental

JEUDI
06/06/2024

el
Tomates BIO LCL vinaigrette

Concombre et vinaigrette

Poisson blanc (frais)
sauce créme

Cueil ot
G@UL

VENDRED!I
07/06/2024

MISSION

RIS =
DURABLES

Salade de boulgour

Macédoine de légumes

Sauté de beeuf BIO Ei
sauce forestiere

Barp

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d'Origine Protégée

& Repas végétarien

o , , ) - s Riz BIO . -
w (semoule, concombre, poivron, jus Purée de pomme de terre Fusilli BIO EM aux petits léaumes Haricots verts persillés
4 de tomate, menthe, huile d'olive) P g
v
o Buchette de lait mélange Saint-Nectaire AOP @& Petit fromage blanc sucré Mimolette Fromage fondu carré
(a]
Fromage carré Pointe de brie Gouda Saint-morét
by Ve - -
Créme dessert BIO LCL FiS Pomme BIO [ péche BIO H Purée pomme_fra|§e Fondant harlcoi_:s rouges
au chocolat sans sucre ajoute et framboises
Créme dessert caramel Puree pomme c0|r]g * ‘&
sans sucre ajoute
Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL @& Pain LCL &
E Cookie au chocolat
'5 Yaourt nature et sucre
o
) Abricot
T F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local
L e o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée SOdexz

SERVICES DE QUALITE DE VIE




LUNDI

10/06/2024

Repas pour la Terre

Carottes rapées
et vinaigrette

Radis et beurre

Enchiladas (tortilla de blé)
aux haricots rouges, légumes,
mais et emmental

Menu du restaurant

Semaine 7 - du 10 du 16 juin 2024

MARDiI

11/06/2024

Concombre BIO LCL Fi(5
et vinaigrette

Tomates, olives et vinaigrette

Colin alaska PMD &
pané au riz soufflé

MERCRED!

12/06/2024

Betteraves, cceur de palmier
et vinaigrette

Chipolatas BIO

(ou saucisse végétale soja-blé)

JEUDI

13/06/2024

Salade pomme de terre,
pesto et mozzarella rapée

ROti de boeuf LR #:2

Cueil ot
G@UL

VENDRED!I

14/06/2024

Salade verte, mais
et vinaigrette

Mache, cro(tons et vinaigrette

Sauté de dinde LR #2
sauce miel poivron

Barp

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d'Origine Protégée

& Repas végétarien

[ .
w HA K Eplnard§ et pommes de terre Lentilles BIO LCL & Ratatouille Boulgour BIO Fi
4 a la béchamel
=]
w
g Pointe de brie Tartare Camembert BIO F Emmental Yaourt nature et sucre
Coulommiers Cantafrais Edam Petit fromage blanc sucré
Purée de pomme BIO Fi Flan gelifie vanille Pomme BIO & Banane BIO H Clafoutis péche amande
nappage caramel
Flan gélifié chocolat
Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL % Pain LCL %
E Biscuit sablé nappé chocolat
'5 Yaourt aromatisé
8 Purée pomme poire
sans sucre ajouté
T F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local
L e o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée SOdexz

SERVICES DE QUALITE DE VIE




‘Noa el Papille

LUNDI

17/06/2024

Rillettes de sardines
a I'Espagnole

Jambon blanc LR #2
(ou jambon de dinde)

il

Menu du restaurant

Semadine 8 - du 17 au 23Juin 2024

18/06/2024

Repas pour la Terre
CEuf dur sauce cocktail

CEuf dur mayonnaise

Korma de légumes brunoise,
pomme de terre, creme,
épices, et petits pois

MERCRED!
19/06/2024

Tomate, basilic et vinaigrette

Aiguillettes de poulet VF ©

sauce au thym

JEUDI
20/06/2024

Melon

Pasteque

Poisson blanc (frais)
sauce basilic

Cueil ot
Grrut

VENDRED!
21/06/2024

Taboulé

Sauté de veau BIO ™
au jus roti

Barp

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d'Origine Protégée

& Repas végétarien

E Salade de coquillettes BIO LCL, Purée de couraettes
Z tomates cerises Riz BIO Petits pois mijotés g Carottes BIO H persillées
= (et pomme de terre) BIO
w et sauce fromage blanc
w
Q Coulommiers Tomme blanche Yaourt aromatisé Saint-morét Fromage blanc sucré
Fromage Carré Cantal AOP & Petit moulé Fromage blanc vanille
Puree pomme.fra|§e Nectarine BIO Cake a la noix de coco Mousse au chocolat Banane
sans sucre ajoute
Puree pomme pmte Créme dessert au chocolat
sans sucre ajoute
Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL &
(-4 Madeleine
w
'5 Petit fromage blanc sucré
(@)
O Jus multifruit
T F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local
L e o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée SOdeXO

SERVICES DE QUALITE DE VIE




Cueil ot
Menu du restaurant G20t

‘Noa el Papille

Semdine 9 - du 24 du 30 juin 2024

LUND! MARDI MERCRED! »’ﬁvg{'\', JEUD! VENDRED!

24/06/2024 25/06/2024 26/06/2024 “%%? 27/06/2024 28/06/2024
= Repas pour la Terre m
Rosette et cornichon Conco_mbre, mats, salade |ce_ber_g, emmental Betteraves BIO FEid vinaigrette g Pasteque
(ou houmous) et vinaigrette et vinaigrette
Tomates, olives et vinaigrette Macédoine de légumes Melon
- . P Dés de saumon PMD & Hamburger de boeuf CHAR v
&3 A . Y '
Roti de dinde LR Omelette BIO sauce créme Penne BIO LCL IO, sauce tomates et cheddar
cremeuse courgettes,
o icoi i e et petits pois BIO pg
w [Salade Nicoise (haricots verts, pomme Ratatouille Lentilles BIO LCL E1€ P P Salade verte LCL &
Z de terre, tomates, olives)
=]
m .
HH Fromage carré Buchette de lait mélange Petit fromage frais sucré Saint-Nectaire AOP & Pet|F fron’_1age blanc
g au lait entier et sucre
Camembert Coulommiers Pointe de brie Fromage blanc et sucre
Puree de pornme Liégeois a la vanille Pomme BIO Banane BIO Brownie au chocolat
sans sucre ajoute
Purée pomme coing Flan gélifié vanille x ::";
sans sucre ajouté nappage caramel i *
4,
Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL ! Q‘

o
E Pain LCLE et confiture
= o
(@] Lait demi-ecréme
)

S 1ssu de I'Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local

Ville de
L e B O r o Produit Francgais 9 Produit de la mer durable @ Patisserie décongelée sodexz
On est 5i b ! * #:23 Produit Label Rouge @ Appellation d’Origine Protégée @ Repas végétarien

SERVICES DE QUALITE DE VIE




‘Noa el Papille

LUNDI

01/07/2024

Taboulé BIO

Filet d'esturgeon LCL S
sauce armoricaine

Menu du restaurant

Semadine 10 - du 01 au O7Juillet 2024

MARDiI
02/07/2024

Repas pour la Terve

Crépe au fromage

Couscous végétarien
(pois chiches, Iégumes couscous,

MERCRED!

03/07/2024

Tomate BIO LCL E&
et vinaigrette

Parmentier de colin alaska
PMD & et purée de brocolis

JEUDI
04/07/2024

Salade verte, cro(itons
et vinaigrette

Radis et beurre

Jambon de dinde LR #2

Cueil ot
Grrut

VENDRED!
05/07/2024

Saucisson a l'ail et cornichon
(ou ceuf dur mayonnaise)

Boulettes de beeuf BIO
sauce Provencale

Barp

#:3 Produit Label Rouge

@ Appellation d’Origine Protégée @) Repas végétarien

E féves, épices) et semoule BIO ™M
4
=) Haricots beurre cuisinés ok ok Sal‘ade d.e farfalles Frites (pomme de terre)
w a la milanaise
w
o il .
Saint-morét Edam From,age blanc BIO LCL 2 Camembert BIO Yaourt nature sucré
et pépites de chocolat
Tartare Gouda Fromage carré Yaourt aromatisé
Mousse au chocolat Pomme BIO Abricot Tarte a la griotte Pet|t_ pot gl_ace
vanille-fraise
Mousse au citron
Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL & Pain LCL &
E Pain de mie et pate a tartiner
3 Purée de pomme
o sans sucre ajouté
T F3 1ssu de I’Agriculture Biologique Q Charolais 6 Produit Local
L e o Produit Francais 9 Produit de la mer durable @ Pétisserie décongelée SOdeXZ)

SERVICES DE QUALITE DE VIE




